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CUTTING BOARDS
SCHNEIDEBRETTER

Great to work with!
Profi-Werkzeuge fir hochste Anspriiche
Arbeiten mit maximaler Effizienz und Sicherheit

Schneiden D_azu. gehort neben dem.
mit Pr§ZiSiOn richtigen Messer auch die

passende Schneidunterlage.

Mit Bambus liefert die Natur das perfekte Material
fiir Schneidebretter von allerhochster Giite.
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besthambus.

Profi-Schneidebretter
Massiv, klar, stilvoll

bestbambus.de



bestbambus.de
https://www.bestbambus.de/Schneidebretter-Hackbloecke-Profikoch.htm

SCHNEIDEBRETTER
RICHTIG PFLEGEN

Naturlich stark -
einfach gepflegt

Alnweilse zum [
von Bambus-Produkten

Wie Sie mit einfachen und
effektiven MalRnahmen die
Lebensdauer verlangern und den
optischen Anspruch bewahren.
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Ol-Refresh

Sauberkeit und Hygiene
fiir neuen Glanz

im Handumdrehen

SCHNEIDEBRETTER SCHNEIDEBRETTER

IM HARTETEST

RICHTIG PFLEGEN

Der Kochstil
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Wieder in TOP Form



https://www.bestbambus.de/media/files_public/holz-schneidebretter-nachoelen.pdf
https://www.bestbambus.de/media/files_public/schneidbretter-holz-nachschleifen.pdf
https://www.bestbambus.de/media/files_public/Schneidebretter-im-Test.pdf

SCHNEIDEBRETTER

RICHTIG PFLEGEN

Wieder in TOP Form

Restauration im Handumdrehen

Das Schleifen ist eine grundlegende Technik in der
Oberflachenbearbeitung.

Sie dient nicht nur dazu die Funktionsfahigkeit wieder
herzustellen, sondern verbessert auch das asthetische
Erscheinungsbild und die Haptik.

Glatte, geschliffene Oberflachen sind zudem
hygienischer und lassen sich besser reinigen.

Das richtige Werkzeug

Fur optimale Resultate

Mochten Sie einzelne Riefen und Dellen reparieren,
empfielt sich das gezielte Ausschleifen per Hand.

Um groBere Flachen zu bearbeiten ist ein mechanisches
Schleifgerat besser geeignet.

Das Schleifbild wird gleichmaRiger und feiner.
Die hohen Drehzahlen ermoglichen es bei der Politur ein
edles Finish und einen matten Glanz zu erreichen.




SCHNEIDEBRETTER

RICHTIG PFLEGEN

Der perfekte Schliff

Schritt fur Schritt
zur glatten Oberflache

Strukturieren Sie lhr Vorgehen in Vorschliff,
Zwischenschliff und Feinschliff.

Kontrollieren Sie nach jedem Arbeitsschritt das
Schleifergebnis. Passen Sie die Kérnung dem
benotigten Materialabtrag an.

Vorbereitung

Reinigen Sie das Brett und lassen Sie es trocknen.
Durch das Wassern stellen sich die Fasern auf und konnen leichter
abgetragen werden.

Legen Sie das Brett auf einer stabile Unterlage und halten Sie
Schleifpapier in verschiedenen Kérnungen bereit.

Schleifvorgang

Schleifen Sie vorsichtig mit der Faserrichtung, langsam und mit
gleichmaBigem Druck, in Vorwarts- und Riickwartsbewegungen.

Beginnen Sie mit einer groben Kérnung und arbeiten sich dann bis zur
feinsten Kérnung hoch. Entfernen Sie zwischendurch den Schleifstaub.

Finish
Nach dem finalen Schleifgang sollte das Brett vom Schleifstaub

gesaubert und anschlieBened mit einem Tuch poliert werden.

Im néachsten Schritt bietet sich eine Olbehandlung an um der frisch
geschliffenen Flache wieder eine Schutzschicht zu verleihen.
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CUTTING BOARDS
SCHNEIDEBRETTER

Melsterllche Handwerkskunst, .
mnvovatlve Fertigungsverfahren und
edelste Rohmaterlallen sind die
Erfolgsgarantenf Schneidebretter
von .erstklasuger Qualitat. - S

4 - a class of its own

— 1 [4 Ausgesuchte Materialien
Bambus aus nachhaltigem Anbau, FSC-zertifiziert

'3

K

Werthaltige Bauweise
Ultrastabiler, vollmassiver Multilayer
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: Qualifzierte Fertigung
“‘— — T3 Expertise, Prazision und modernste CNC-Technik
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’ Premium Design
T Impragniert und veredelt, im feinsten Finish

bestbambus.

Profi-Schneidebretter
Massiv, klar, stilvoll

bestbambus.de
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bestbambus.de

Interi Desi
BAMBOO
CRAFTWORK

> Grade up your style!
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BAMBOO

kitchen design
bestbambus.de

> NEW INNOVATION > SHARP

ERNESTO® Kochmesser

stainless steel kitchen knives
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Chefblock



https://www.bestbambus.de/
https://www.bestbambus.de/
https://www.bestbambus.de/
https://www.bestbambus.de/chef-messerblock-modulsystem.htm
https://www.bestbambus.de/magnetischer-profimesserblock.htm
https://www.bestbambus.de/magnetisches-messerhaltesystem.htm
https://www.bestbambus.de/magnetischer-chefkochmesserblock.htm
https://www.bestbambus.de/classic-kuechenmesser-serien.htm
https://www.bestbambus.de/chef-messerblock-modulsystem.htm
https://www.bestbambus.de/sonderangebote-rabattgutscheine.htm
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