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RICHTIG PFLEGEN
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CUTTING BOARDS
SCHNEIDEBRETTER

Great to work with!
Profi-Werkzeuge fir hochste Anspriiche
Arbeiten mit maximaler Effizienz und Sicherheit

Schneiden D_azu. gehort neben dem.
mit Pr§ZiSiOn richtigen Messer auch die

passende Schneidunterlage.

Mit Bambus liefert die Natur das perfekte Material
fiir Schneidebretter von allerhochster Giite.
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besthambus.

Profi-Schneidebretter
Massiv, klar, stilvoll

bestbambus.de



bestbambus.de
https://www.bestbambus.de/Schneidebretter-Hackbloecke-Profikoch.htm

SCHNEIDEBRETTER
RICHTIG PFLEGEN

Naturlich stark -
einfach gepflegt

Alnweilse zum [
von Bambus-Produkten

Wie Sie mit einfachen und
effektiven MalRnahmen die
Lebensdauer verlangern und den
optischen Anspruch bewahren.

SCHNEIDEBRETTER - N o5 SCHNEIDEBRETTER
RICHTIG PFLEGEN 1 RICHTIG PFLEGEN

Ol-Refresh

Sauberkeit und Hygiene
fiir neuen Glanz

im Handumdrehen

SCHNEIDEBRETTER SCHNEIDEBRETTER

IM HARTETEST

RICHTIG PFLEGEN

Der Kochstil
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Wieder in TOP Form



https://www.bestbambus.de/media/files_public/holz-schneidebretter-nachoelen.pdf
https://www.bestbambus.de/media/files_public/schneidbretter-holz-nachschleifen.pdf
https://www.bestbambus.de/media/files_public/Schneidebretter-im-Test.pdf

SCHNEIDEBRETTER
RICHTIG PFLEGEN

Immer Sauber bleiben

Flir genussvolle
Kocherlebnisse

Die richtige Hygienepraxis gehort dazu

Die korrekte Benutzung und Reinigung
von Arbeitsplatz und Kochutensilien ist
entscheidend fir eine sichere
Lebensmittelzubereitung.

Dabei gilt es die Ubetragung und Belastung

von Keimen zu minimieren.
Desinfektion

Zutaten getrennt verarbeiten




SCHNEIDEBRETTER
RICHTIG PFLEGEN

Sauberkeit und Hygiene
im Handumdrehen

Idealerweise sollte ein
Schneidebrett nach jedem
Gebrauch gereinigt werden.

Den Grobschmutz schnell abgewischt oder abgespiilt,
verhindert tieferen Schmutzeintrag und sichert eine
standige Grundhygiene.

Sanfte Reinigung

Saubern Sie die Schneideflache mit einem Tuch oder Schwamm,
mit warmen Wasser und mildem Spilmittel.

Ein kurzes Abspililen mit mindestens 60 Grad heissem Wasser
totet viele Keime ab und sollte bei Bedarf erfolgen.

Starkere Verschmutzung

Schadstelle mit Reiniger anfeuchten, einarbeiten
und kurz Einwirken lassen.

In Faserrichtung Ausbirsten und mit klarem m
Wasser griindlich ausspiilen.

Scharfe Reiniger vorher auf Farbechtheit testen.

Trocknung

GroRe Feuchtigkeit mit einem Tuch aufnehmen
und auch die Kanten und Seiten abwischen.

An der Luft aufrecht stehend platzieren und vor o ) \)\v/ \l\‘
G % - ,\/

dem Verstauen vollstandig durchtrocknen lassen.
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SCHNEIDEBRETTER
RICHTIG PFLEGEN

Einzigartig
a . Aufrechte
I n J e d e r Fa s e r Faserstruktur

Elastische
Anordnung

Hochdichte
Faserbiindel

Stirnholzbretter verbinden handwerkliche
Raffinesse und natirliche Eleganz

Der Hirnschnitt
verldauft quer zur

Stammachse.

Hirnholz

Hart, robust und langlebig
BAMBOO

KITCHEN TOOLS
Die aufrechte Faseranordnung macht Hirnholz extrem widerstandsfahig gegen
Druck- und Zugbelastungen. Da der Kraftfluss mit der Richtung der Fasern

Ubereinstimmt, kann dieser gleichmaBiger verteilt werden.

Hirnholz ist auch aufgrund seiner strapazierfdhigen und schnittfesten
Oberflache sehr beliebt. Sie verfugt uber selbstheilende Eigenschaften:
Bei kleineren Messer-Schnitten schlieen sich die Fasern durch Aufquellen bei

Cutting Boards il Feuchtigkeit wieder, wodurch die Oberfldche l3nger glatt und gepflegt bleibt.




CUTTING BOARDS
SCHNEIDEBRETTER

Melsterllche Handwerkskunst, .
mnvovatlve Fertigungsverfahren und
edelste Rohmaterlallen sind die
Erfolgsgarantenf Schneidebretter
von .erstklasuger Qualitat. - S

4 - a class of its own

— 1 [4 Ausgesuchte Materialien
Bambus aus nachhaltigem Anbau, FSC-zertifiziert
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Werthaltige Bauweise
Ultrastabiler, vollmassiver Multilayer

A
:
Kl

: Qualifzierte Fertigung
“‘— — T3 Expertise, Prazision und modernste CNC-Technik
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’ Premium Design
T Impragniert und veredelt, im feinsten Finish

bestbambus.

Profi-Schneidebretter
Massiv, klar, stilvoll

bestbambus.de
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bestbambus.de

Interi Desi
BAMBOO
CRAFTWORK

> Grade up your style!

g e

BAMBOO

kitchen design
bestbambus.de

> NEW INNOVATION > SHARP

ERNESTO® Kochmesser

stainless steel kitchen knives
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Chefblock



https://www.bestbambus.de/
https://www.bestbambus.de/
https://www.bestbambus.de/
https://www.bestbambus.de/chef-messerblock-modulsystem.htm
https://www.bestbambus.de/magnetischer-profimesserblock.htm
https://www.bestbambus.de/magnetisches-messerhaltesystem.htm
https://www.bestbambus.de/magnetischer-chefkochmesserblock.htm
https://www.bestbambus.de/classic-kuechenmesser-serien.htm
https://www.bestbambus.de/chef-messerblock-modulsystem.htm
https://www.bestbambus.de/sonderangebote-rabattgutscheine.htm
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